
 
 
 
 

Le savoir vivre 
zu Ihrem Glas Champagner oder Winzersekt, vor dem Amuse-Bouche: 

die besondere Auster, „Huitres Noisettes d´Agon“ (Normandie),  
pur mit Zitrone auf Eis (drei Stück) | 18 

oder 
oder unser Kartoffel-Kaviartörtchen auf Sauerrahm (Imperial Kaviar 10gr) | 48 
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Amuse-Bouche 
° 

Tatar vom japanischem Wagyu Rind und Taschenkrebs auf einer  
Jus von Sauerampfer, Cavaillon Melone, Piment d`Espelette, Wald Klee 

° 
Delice von der Tomate mit Nektarine, Lavendel und Melisse 

° 
lauwarme Tranche vom Ora King Lachs mit Kartoffelschaum  

auf einem Fond von Imperial Kaviar, Limone, Kerbel 
° 

Wilder Steinbutt im Pandanblatt confiert und Tiefseegarnele,  
Shiitakepilze, Avocado, Mango, neue Mandeln, Basilikum 

°°° 
Loup de mer mit Verbene, Artischocken „poivrade“, 

knusprige Taggia Oliven, ein Hauch von Passionsfrucht 
(als kleinen Gang zusätzlich | 68) 

oder 
Elsässer Taube mit Lorbeer aromatisiert,  

Gewürzjus mit wilden Heidelbeeren, Sellerietaschen 
° 

ein erfrischendes Dessert von  
Beeren, Shiso aus eigenem Garten und schwarzem Pfeffer 

° 
Friandises 



 

ERGÄNZEN ODER VERBINDEN SIE UNSER MENU DOUCE  
GERNE NACH IHREN WÜNSCHEN 

 

 
Chaud – Froid von der Gänseleber mit Aprikose, Topinambur, hausgebackene 

Brioche | 72 
(zum Austausch im Menu, Aufpreis von | 35)  

° 
Marinierter Kalbskopf, glaciertes Herzbries und Languste, Salbeischaum | 78 

(zum Austausch im Menu, Aufpreis von | 38)  
° 

Froschschenkel à la Provençale mit mildem, jungem Knoblauch und Petersilie | 78 
(zum Austausch im Menu, Aufpreis von | 35) 

 
° ° ° 

 
“Mes Plats de Signature et préférés”  

 
Langustine Royal, verfeinert mit Piment d`Espelette  

auf rosa Grapefruit, Olivenöl, Estragon | 72 
(zum Austausch im Menu, Aufpreis von | 35)  

° 
Bouillabaisse „Façon Douce“ | 145 

(auf Vorbestellung und zum Austausch im Menu, Aufpreis von | 45)  
° 

pochiertes Filet vom Bison und Gänseleber unter dem Sellerieblatt, 
auf einer Essenz von Ochsenschwanz und Limonentee, Berberitzen | 145 

dazu extra serviert: Tatar vom Filet mit Imperial Kaviar(15gr), Sauerrahm 
(zum Austausch im Menu, Aufpreis von | 45)  

 
° ° °  

 
 

Käse vom Wagen Affineur „Bouton d´Or“ | 42 
(an Stelle des Desserts, Aufpreis von | 25) 

° ° °  
 


